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MURATORE

BISTROT CULINAIRE
1870

Menu du Réveillon de Noél an 2022
55€

Menu enfant jusqu’a 11 ans.
Entrée, plat et dessert.
25€

Duo de foie gras : I'un froid a la feve de tonka, I'autre chaud, brioche toastée,
Chutney de prune de pays.
Duo of foie gras, one slow cooked with tonka beans and served cold, the other
pan-fried, local Plum chutney and toasted brioche

Ou

Saumon Bémlo fumée par nos soins, mousse de raifort et toast citron confit.
Smoked Bomlo salmon home made, horseradish mousse and lemon toast.

Ballotine de chapon fermier rotie aux morilles,
Légumes d’hiver braisés au thym.
Ballotine of farmhouse capon with morels,
Braised vegetables in thyme flavor.

Reblochon fermier, endives aux noix.
Farmhouse Reblochon, endive with walnuts

Biiche de noél chocolat noir et zéphir blanc, éclats framboise.
Christmas log zéphir white and black chocolate, rasberry slivers.

Prix net en euros, taxes et service compris.

Net prices in euros, taxes and service included.




